STRONA 1

PRZYJECIE OKOLICZNOSCIOWE
RESTAURACIJA ZAGIEL 2025

ZUPA DO WYBORU: .
DANIA GLOWNE Z DODATKAMI:

« ROSOL Z MAKARONEM - 15 Zt 4 RODZAJE MIESA(1,5P/ OSOBE) - 80 Zt / 1 OSOBE
5 RODZAJI MIESA(2P/OSOBE) - 105 Zt / 1 OSOBE
« ZUPY KREM - 17 Zt
( KREM SERWUIEMY Z GRISSINI / GRZANKAMI/ GROSZKIEM o« ROLADA WOLOWA / ROLADA WIEPRZOWA
PTYSIOWYM - DO WYBORU) PIERS Z INDYKA ZE SZPINAKIEM
PIERS Z KURY FASZEROWANA SUSZONYMI POMIDORAMI

KREM Z PIECZONEJ PAPRYKI | POMIDOROW . PlER$ Z KURY FASZEROWANA POREM

KREM Z KALAFIORA Z PESTO e PIERS Z KURY W CIESCIE FRANCUSKIM FASZEROWANA

KREM PIECZARKOWY SZPINAKIEM LUB SUSZONYMI POMIDORAMI

KREM GRZYBOWY (SEZONOWO) e PIERS Z KURY W BOCZKU, FASZEROWANA PIECZARKAM|

KREM Z ZIELONEGO GROSZKU + DE VOLAY Z MASLEM / DE VOLAY Z SEREM /DE VOLAY Z PAPRYKA,

KREM Z BIALYCH WARZYW Z CHIPSEM Z BOCZKU
KREM Z DYNI (SEZONOWO)

KREM CEBULOWY

KREM CHRZANOWO- ZIEMNIACZANY Z OLIWA
KREM BROKULOWY Z PRAZONYMI PESTKAMI DYNI

SEREM | PIECZARKAMI
« CORDON BLUE
SZASZLYK DROBIOWY Z WARZYWAMI
KIESZONKA SCHABOWA Z GRZYBAMI | GORGONZOLA
MEDALIONY Z POLEDWICZKI WIEPRZOWEJ W SOSIE
Z ZIELONEGO PIEPRZU LUB SEROWYM
POLICZKI WIERPZOWE W SOSIE WLASNYM
KOTLET SCHABOWY KLASYCZNY / KOTLET SCHABOWY Z KOSCIA
KOTLET SCHABOWY PO KROLEWSKU
PIECZEN Z SZYNKI WIEPRZOWEJ
o KARKOWKA PO STAROPOLSKU
ZEBERKA W SOSIE WLASNYM / ZEBERKA W SOSIE BBQ
FILET DROBIOWY PANIEROWANY W JAJKU
PIECZONE UDO Z KURCZAKA
* UDO Z KACZKI / PIERS Z KACZKI
o VEGE: STEK Z KALAFIORA / CAMEMBERT / PAPRYKA
FASZEROWANA /FALAFEL/PANIEROWANY BAKLAZAN

ZESTAWY DESEROWE:

ZESTAW I- 30 Zt /1 OSOBE

« TORT | CIASTA WE WLASNYM ZAKRESIE

« KAWA / HERBATA

« NAPOJE GAZOWANE | SOKI BEZ LIMITU:
PEPSI, MIRINDA,7UP, WODA GAZ, SOK JABLKOWY, SOK
POMARANCZOWY, WODA W DZBANKACH Z CYTRYNA
« USLUGA SERWISOWA

ZESTAW Il - 50 Zt / 1 OSOBE

« TORT WE WLASNYM ZAKRESIE

« CIASTA 1,5P/ OSOBE:
SERNIK/JABLECZNIK/MINI BEZA

« KAWA/HERBATA

« NAPOJE GAZOWANE | SOKI'BEZ LIMITU:

(PEPSI, MIRINDA,7UP,WODA GAZ, SOK JABLKOWY, SOK

DODATKI SKROBIOWE ( 3 RODZAJE DO WYBORU)
o KLUSKI SLASKIE JASNE | CIEMNE

o ZIEMNIAKI Z WODY Z KOPERKIEM

e RYZ Z WARZYWAMI

POMARANCZOWY, WODA W DZBANKACH Z CYTRYNA * OSEMKI ZIEMNIAKA SMAZONE
o CIAPKAPUSTA
DODATKOWE ELEMENTY DESEROWE: e ZIEMNIAKI PIECZONE Z BOCZKIEM | CEBULA
ZESTAW SLODKICH MUSOW 10 SZT - 60 Zt » FRYTKI: BELGIJSKIE
TORCIK BEZOWY - 16 ZL/ PORCIE
DESER TIRAMISU - 16 Zt / PORCIJE DODATKI WARZYWNE ( 3 RODZAJE DO WYBORU)

PANNA COTA Z MUSEM - 14 7t/ PORCIE * KAPUSTA CZERWONA

DESER LODOWY - 16 ZL / PORCIE * KAPUSTA BIALA GOTOWANA

OWOCE 4 RODZAJE MIX - 8 Zt / OSOBE  KAPUSTA KISZONA ZASMAZANA

TOAST WINO MUSUJACE- 6 Zt / OSOBE ¢ SUROWKA Z BIALEJ KAPUSTY

TORT BEZOWY - PIRAMIDA W FORMIE MINI + SUROWKA Z CZERWONEJ KAPUSTY Z MAJONEZEM

PORCII - 10 Zt / 1 SZT o SUROWKA Z KAPUSTY PEKINSKIEJ

¢ MARCHEWKA Z BRZOSKWINIA

o SUROWKA Z SELERA Z ORZECHAMI

o BURACZKI ZASMAZANE

e SUROWKA Z BURAKA

PATER RYBNY - 300 Zt + SUROWKA Z KISZONYCH OGORKOW
o COLESLAW

o MIZERIA

o WARZYWA NA PARZE

o MIX SALAT ZIELONYCH Z DIPEM
DODATKOWE POZYCJE:

« GOLONKO PIECZONE PO BAWARSKU Z KOSCIA 1 SZT - 45 Zt/ 1 SZT
o NUGGETSY 6 SZT - 24 Zt

e« SMAZONY PSTRAG - 3 SZT
e LOSOS PIECZONY - 2 PORCIE
o PANIEROWANY FILET Z DORSZA - 2 PORCIJE



STRONA 2

PRZYJECIE OKOLICZNOSCIOWE

RESTAURACIJA ZAGIEL 2025

ZIMNA PLYTA DO WYBORU:
8 POZYCJI - 50 Zt / OS.
10 POZYCIJI - 60 Zt / OS.

12

POZYCIJI - 70 Zt / OS.

PATER WEDLIN TRADYCYINYCH / PASZTETOW

PATER SEROW POLSKICH | WLOSKICH

TYMBALIKI DROBIOWE

GALERT WIERPZOWY

OZOR WOLOWY W GALARECIE Z MUSEM CHRZANOWYM
ROLADKI Z SZYNKI W GALARECIE Z MUSEM CHRZANOWYM
RYBA OPIEKANA W ZALEWIE / KULKI RYBNE

RYBA PO GRECKU

SLEDZ W OLEJU Z PIKLAMI

SLEDZ W SMIETANIE

JAJA W SOSIE TATARSKIM

JAJKA FASZEROWANE PIECZARKAMI

PIECZARKI FASZEROWANE MIESEM MIELONYM Z DIPEM
SLIMACZKI Z CIASTA FRANCUSKIEGO Z DIPEM
PASZTECIKI FASZEROWANE PIECZARKAMI Z DIPEM
KAWALKI KURCZAKA W CIESCIE PIWNYM Z DIPAMI
TORTILLA MIX Z SERKIEM

MINI BURGERY

MINI WRAPY

ROLADA SZPINAKOWA Z SERKIEM | tOSOSIEM

ROLADA SEROWA Z KOLOROWA PAPRYKA

SZYNKA Z MELONEM

SLIWKA W BOCZKU

MOZARELLA Z POMIDOREM | BAZYLIA

SMALEC Z OGORKIEM KISZONYM

PIKLE W MIXIE

KREWETKA W CIESCIE PANCO Z MUSEM MANGO
SALATKA JARZYNOWA TRADYCYINA

SALATKA SLEDZIOWA

SALATKA Z MAKARONU TORTELLINI

SALATKA Z MAKARONU RYZOWEGO, SZYNKI | KUKURYDZY
SALATKA BROKULOWA Z PIECZONYMI MIGDALAMI
SALATKA Z ARBUZA | SERA FETA

SALATKA CEZAR

SALATKA GYROS

SALATKA Z SEREM PLESNIOWYM | GRUSZKA

SALATKA GRECKA

DODATKOWE POZYCJE:

TATAR Z tOSOSIA 50G - 20 Zt
TATAR WOLOWY Z JAJKIEM PRZEPIORCZYM 50G - 20 Zt
MINI KANAPKI BANKIETOWE - 4 Zt /1 SZT

FINGER FOODS
/SERWOWANE JAKO DODATEK DO ZIMNEJ PLYTY/

1 SZTUKA - 6 Zt
30 SZTUK - 180 Zt

(MINIMALNA ILOSC 10 SZT Z KAZDEGO
RODZAJU)

o SLIWKA W BOCZKU

o TATAR Z OGORKIEM | CEBULKA

o ROLADA SZPINAKOWA

o KREWETKA W PANCO Z MUSEM MANGO
o KOKTAJL Z KREWETEK

o SALATKA Z KURCZAKIEM WEDZONYM

o SALATKA JARZYNOWA

o SALATKA Z MAKARONEM RYZOWYM

o SER PLESNIOWY Z GRUSZKA

o MOZARELLA Z POMIDORAMI

o SLEDZ POD PIERZYNKA

SLEDZ PIKLOWANY

KOLACJA SERWOWANA:

e BARSZCZ Z KROKIETEM - 22 Zt

o BARSZCZ Z PASZTECIKIEM - 20 Zt

¢« STROGONOF WIEPRZOWY - 25 Zt

+ BOGRACZ WOLOWY Z KLUSECZKAMI - 25 Zt
o GULASZ WOLOWY - 25 7t

e BIGOS - 22 7t

e ZUREK Z JAJKIEM - 22 Zt

o KWASNICA Z ZEBREM - 25 Zt

o RATATUJ WARZYWNY VEGE - 22 7t

WAZNE INFORMACIJE:
PRZYJECIE OKOLICZNOSCIOWE JEST SKALKULOWANE NA 8H ( DODATKOWA GODZINA + 300 ZL)
PODCZAS PRZYIJECIA MOZNA MIEC SWOJE ALKOHOLE AKCYZOWANE ZA WYJATKIEM PIWA ORAZ TOASTU.
WLASNE CIASTA NALEZY DOSTARCZYC W DNIU PRZYJECIA , POKROJONE NA ODPOWIEDNIE KAWALKI.
OSTATECZNA, ROZLICZENIOWA 1ILOSC OSOB | MENU USTALAMY NAJPOZNIEJ 7 DNI PRZED PRZYJECIEM.

W DEKORACIJI UWZGLEDNIONA JEST DEKORACJA STOLU: KWIATY / SWIECE / SERWETKI.

NA SALI OBOWIAZAUJE ZAKAZ UZYWANIA KONFETTI, BALONOW Z KONFETTI ORAZ DOKLEJANIA DEKORACIJI DO $CIAN | SUFITOW.

WYNAJEM SALI NA WYLACZNOSC OD MIN. 30 OSOB PELNOPLATNYCH. PRZY MNIEJSZEJ ILOSCI OSOB MOZE ODBYWAC SIE INNE PRZYJECIE. FAKT NALEZY ZGLOSIC

PRZY REZERWACII.

POZOSTALE JEDZENIE OBSLUGA PAKUJE W POJEMNIKI JEDNORAZOWE, KTORE SA DODATKOWO PLATNE 2 Zt / 1SZT.
JEDZENIE NALEZY ZABRAC NIEZWLOCZNIE PO ZAKONCZENIU PRZYJECIA. NIE MA MOZLIWOSCI POZOSTAWIENIA NA KOLEINY DZIEN

WSZELKIE DEKORACIJE GOSCI SA MOZLIWE NA SALI OD 9:00 W DNIU PRZYJECIA.
OPLATY ZA DZIECI: 0-3 LAT BEZPLATNIE, 4-10 LAT 50% CENY, 11 + OSOBY DOROSLE

INFORMACJE DOJAZDOWE ORAZ WJAZD NA TEREN ZALEWU ( CZERWIEC - WRZESIEN) ZOSTANIE PRZEKAZANY PANSTWU W FORMIE SMS MINIMUM 3 DNI PRZED

PRZYJECIEM.

OPLATY DODATKOWE: ZA KONFETTI +200 Zt / KROJENIE CIAST GoScCl + 50 7t / SWOJE PIWA + 5 Zt/ BUTELKE / TOAST + 3 Zt/ KIELISZEK



